SELSKABSMENUER

seplember ~ oktober ~ november 2024

Forretter
KZAMPEREJER | ORLY DEJ

Gron peberdressing - Fermenteret spidskal - Urter

BAGT LAKS
Bladselleri - Pak choi - Beurre Blanc - Urter

CEVICHE AF OKSEINDERLAR
Valnedder - Gule beder - Karsemayo - Urter

Hovedretter
HELSTEGT HIMMERLAND OKSERIBEYE (T/LLAG +120)

Saesonens gront - Stegte kartofler - Reget oksemarv - Estragonsauce

KALVEFILET

Saesonens gront - Knuste kartofler - Timian - Demi-glace

FARSERET UNGHANEBRYST

Saesonens gront - Stegt honsesky - Syltede sensommerbrombeaer

OKSEM®@RBRAD (TILLAG +85)

Saesonens gront - Kartofler - Svampe - Morkelsauce

LAMMECULOTTE

Saesonens gront - Kartofler - Rosmarinsky

Desserter
CITRONFROMAGE

Marengs - Sedet jordnedder - Citronverbenastov - Citronskal

PARETARTE
Mandelbund - Chokoladeganache - Syltet peere - Mandeltwill

ABLETRIFLI

Karamelliseret aeble - Havre - Karamelcreme - Hvid chokolade

TRE SLAGS DANSK OST
Knaekbrod - Syltede nedder - Baerkompot




SELSKABSMENUER

seplember ~ oktober ~ november 2024

Mellemreltter
LYNSTEGT KAMMUSLING (TILLAEG +95)
Logkompot - Radiser - Gron olie
ROGET DYREK@LLE
Fermenteret hvidleg - Mandler - Syrligt gront
HAVTORNSORBET
Hybenkompot - Kervel

Natmad

HOTDOG (TILLAEG +95)

Ketchup - Remoulade - Sennep - Ra leg - Stegte log - Syltede agurker

JORDSKOKKESUPPE
Jordskokkechips - Bacon - Purleg - Brod

GRASKARSUPPE

Chili - Ingefaer - Kerner - Pisket urtecreme

FRIKADELLER
Kold kartoffelsalat - Surt

P@LSEBORD

Tre slags skdret polser - Surt - Lun leverpostej - Svampe - Bacon - Rugbred




