SELSKABSMENUER

februar ~ marts ~ april ~ maj 2024

Forretter
LYNSTEGT TUN

Sesam - Tangsalat - Cashewpuré - Soya - Urter

FASANBRYST
Greeskar - Chokolade - Greeskarkerner - Tyttebaergele

VARMR@GET TORSK
Rodbedepure - Rodbedesauce - £bler - Sennepskorn - £Aggeblomme - Karse

Hovedretter
HELSTEGT HIMMERLAND OKSERIBEYE (T/LLAG +120)

Saesonens gront - Stegte kartofler - Reget oksemarv - Estragonsauce

KALVEFILET

Saesonens gront - Knuste kartofler - Timian - Demi-glace

FARSERET UNGHANEBRYST

Saesonens gront - Stegt honsesky - Syltede sensommerbrombeaer

OKSEM®@RBRAD (TILLAG +85)

Saesonens gront - Kartofler - Svampe - Morkelsauce

LAMMECULOTTE

Saesonens gront - Kartofler - Rosmarinsky

Desserter
TAT CHOKOLADEKAGE

Skovbaerkompot - Hyldeblomstis - Myntestov

APPELSIN PANNA COTTA

Hasselnodcrumble - Stikkelsbaer - Citronmelisse

TIRAMISU

Kaffe - Kakao - Amaretto - Mascarpone - Kirsebaer - Chokolade

TRE SLAGS DANSK OST
Knaekbrod - Syltede nodder - Hyben-havtornkompot




SELSKABSMENUER

februar ~ marts ~ april ~ maj 2024

Mellemretter
STRANDKRABBEBISQUE (TILLAEG +95)
Scampirejer - Dildolie - Able - Urter
SPR®D GRIS | PANKO
Fermenteret hvidlegsmayo - Ribs - Urter
CHAMPAGNESORBET
Frysetorrede urter

Natmad

HOTDOG (TILLAEG +95)

Ketchup - Remoulade - Sennep - Ra leg - Stegte log - Syltede agurker

JORDSKOKKESUPPE
Jordskokkechips - Bacon - Purleg - Brod

GRASKARSUPPE

Chili - Ingefaer - Kerner - Pisket urtecreme

P@LSEBORD

Tre slags skaret polser - Surt - Lun leverpostej - Svampe - Bacon - Rugbrod




