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DAGENS MENU 
                                                                                                                                                                                          Forret 

RIMMET KAMMUSLING         109 

Kimchi - Kørvel - Rogn - Fløde - Rugbrød - Urter 

STEGT SOYA OG SVAMPE        109 
Kimchi - Kørvel - Fløde - Rugbrød - Urter 

                                                                                                                                                                                 Hovedret 
ROSASTEGT OKSE          239 

Jordskokker - Gulerodspuré - Urter - Hasselbach Kartofler - Sauce Bordelaise 

FORÅRSRULLE        239 
Sæsonens Grønt - Gulerodspuré - Soyasauce - Urter 

HERREGAARDS-BØF       385  (Ved menu: +155) 
200g Oksemørbrad - Grove Fritter - Pisket Estragonsmør - Sæsonens Grønt 

                                                                                                                                                                                      Dessert 
HAVTORNSORBET        88 

Skyrcreme - Hasselnødder - Marcipan - Urter 
 

2 retter 325 ~ 3 retter 395 

   

VINMENU 
ESTÉBAN MARTÍN 

Chardonnay – Macabeo 

ESTÉBAN MARTÍN (Ekstra glas: +50) 
Garnacha – Syrah 

CHURCHILLS LATE BOTTLED VINTAGE PORT 
Touriga Nacional – Touriga Franca – Tinta Barroca – Tinta Roriz – Tinto Cão – Tinta 

Francisca 

2 glas 150 ~ 3 glas 200 




