
 
M-O-F 

DAGENS MENU 
                                                                                                                                                                                          Forret 

OKSETATAR         109 

Syltede Gule Beder - Sesam Chips - Kaperssauce - Sprøde Urter 

RØDBEDETATAR        109 
Syltede Gule Beder - Sesam Chips - Kaperssauce - Sprøde Urter 

                                                                                                                                                                                 Hovedret 
VARIATION AF GRIS          239 

Rødbede - Hasselnødder - Brændt Porre - Dehydreret Persille - Kartofler - Pæresauce 

CONFITERET KNOLDSELLERI         239 
Brændt Porre - Kartofler - Dehydreret Persille - Gulerodssauce 

HERREGAARDS-BØF       385  (Ved menu: +155) 
200g Oksemørbrad - Grove Fritter - Pisket Estragonsmør - Sæsonens Grønt 

                                                                                                                                                                                      Dessert 
ÆBLEKOMPOT        88 

Havrecrumble - Brun Farin Is - Ahornsirup - Citrontwill 
 

2 retter 325 ~ 3 retter 395 

 
 

 

VINMENU 
ESTÉBAN MARTÍN 

Chardonnay – Macabeo 

ESTÉBAN MARTÍN (Ekstra glas: +50) 
Garnacha – Syrah 

CHURCHILLS LATE BOTTLED VINTAGE PORT 
Touriga Nacional – Touriga Franca – Tinta Barroca – Tinta Roriz – Tinto Cão – Tinta 

Francisca 

2 glas 150 ~ 3 glas 200 




